
Residencia de Creación



LaBabuch Residencia de Creación está dirigida  
a aquellas personas que necesiten un tiempo  
y espacio de calidad para sumergirse en  
un proyecto artístico. 

LaBabuch es una antigua granja  
restaurada con la ayuda y complicidad  
de muchas personas. Un lugar rodeado  
de naturaleza, que invita a la tranquilidad  
y la concentración, ideal para el aprendizaje  
y el intercambio de inquietudes en el terreno  
de la creación.

El proyecto ha sido creado por los artístas  
Israel Ariño y Clara Gassull. LaBabuch es su casa,  
también su taller.

RESIDENCIA   
DE CREACIÓN
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Clara Gassull, artista visual y educadora  
en las artes. Israel Ariño, fotógrafo  
y editor en Ediciones Anómalas. 

Israel y Clara colaboran en proyectos artísticos 
y educativos desde 2017. Ambos han explorado  
el medio artístico como respuesta a su fascinación 
por el mundo más allá de su apariencia.  
Están interesados en aquello que pasa desapercibido, 
que no llegamos a comprender y que tiene lugar 
en un perímetro cotidiano. Sus proyectos dialogan 
frecuentemente con otros ámbitos como la 
antropología, la geografía, la arqueología o la geología. 
Israel trabaja a través de la fotografía. Clara también, 
pero combina el lenguaje fotográfico con otros como 
el dibujo, la escultura y el vídeo.

En 2019 crearon LaBabuch, iniciativa desde  
la que se construyen y comparten encuentros 
y talleres sobre lenguaje, narrativa y procesos 
fotográficos. Desde 2021 Chiara Capodici forma  
parte del equipo participando en la organización y 
realización de algunos de los talleres.

En 2023 impulsaron la propuesta de residencias  
de creación para compartir su espacio de trabajo  
con otras personas. 

QUIENES 
SOMOS



La casa se divide 
en dos espacios:

LA MAISON 
L’ATELIER

LA MAISON
· Habitaciones individuales o compartidas 
· Cocina compartida 
· Baño compartido
· Estudio compartido equipado con  
  impresoras y una librería de fotolibros

L’ATELIER
· Habitación individual
· Baño y cocina individuales
· Estudio individual con un tórculo 
· Laboratorio fotográfico para revelado  
  y copias
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LA MAISON



L’ATELIER



Residencia 
en la maison 
En esta modalidad compartirás  
la casa y las instalaciones con uno, 
dos o tres residentes más. 
Habitación individual, baño, cocina  
y estudio compartidos, acceso 
a las instalaciones de  l’Atelier 
(laboratorio fotográfico y tórculo). 
Desayuno y cena al estilo familiar 
incluidos. 

Precio base: 560€ la semana.  
La estancia mínima de residencia  
es de una semana. 

Costes adicionales*
Acompañamiento técnico y/o 
artístico y materiales fungibles 
(impresiones, químicos 
de laboratorio, material de 
encuadernación).  

Residencia 
en l’atelier
En esta modalidad dispondrás  
de un espacio de trabajo 
independiente de la casa principal. 
Habitación, baño y cocina 
individuales, estudio individual con 
laboratorio fotográfico y tórculo.
Desayuno y cena al estilo familiar 
incluidos.

Precio base: 750€ la semana.  
La estancia mínima de residencia  
es de una semana.

Costes adicionales* 
Acompañamiento técnico y/o 
artístico y materiales fungibles 
(impresiones, químicos 
de laboratorio, material de 
encuadernación). 

*Consulta con nosotros el precio 
de estos servicios y de los posibles 
modos de colaboración.

MODALIDADES 
DE RESIDENCIA

Residencia 
para colectivos
Grupos de personas o colectivos 
procedentes de las artes visuales, 
performativas, literatura, cine,  
música, etc. contactad con nosotros 
para posibles modos de colaboración. 





ACOMPAÑAMIENTO 
TÉCNICO/ARTÍSTICO

Israel Ariño y Clara Gassull, se dedican  
a la docencia y a la investigación de las  
artes y especialmente de la fotografía.  
En LaBabuch ofrecen soporte técnico  
y artístico para acompañar los procesos  
de creación.

Tipos de acompañamiento*  
que se ofrecen:

*Este tipo de servicio tiene un coste  
adicional al precio base de la residencia.  
Contacta con nosotros para más 
información.

· Revisión de Portafolio
· Soporte teórico y seguimiento de proyectos 
  creativos 
· Narrativa y Edición de proyectos fotográficos 
  fotográficos.
· Soporte técnico en el uso del laboratorio  
  y en el uso del tórculo de grabado
· Soporte técnico en encuadernación y creación 
  de libros objeto.  
· Soporte técnico en técnicas alternativas  
  como platino/paladio, cianotipia, colodión  
  húmedo, etc.



un entorno perfecto para caminar y disfrutar  
de la naturaleza. El Camino de Santiago cruza  
por delante de la casa, en la parte trasera  
hay una vía verde que conecta con los pueblos  
más cercanos. El río más próximo es l’Anglin,  
se encuentra a tan sólo 10 minutos a pie.

La región es conocida por ser un paraíso  
de fauna y flora y es refugio para pájaros 
migratorios.

En el siguiente link podéis encontrar más 
información sobre el parque y sus lugares  
de interés. 
 
https://www.parc-naturel-brenne.fr

ENTORNO
La casa se encuentra 
dentro del Parque 
Natural de la Brenne,

https://www.parc-naturel-brenne.fr
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en el departamento de Indre (36), en la región 
Centre, Francia. Las ciudades más cercanas  
son Poitiers y Chatêllerault.  

La estación de tren más próxima  
es Montmorillon, existe la posibilidad  
de recogerte allí en coche. Un autobús conecta 
algunas poblaciones entre Le Blanc, que se 
encuentra a 15 minutos en coche, y Poitiers. 
Podemos ayudarte a buscar la combinación 
más sencilla para llegar a nuestra casa.

La casa dispone de bicicletas para  
desplazarse por los alrededores.

Limoges

Poitiers

Paris

LaBabuch

Barcelona

Châtellerault 

UBICACIÓN 
Y TRANSPORTE
LaBabuch está  
situada en Merigny,



Desde la Babuch impulsamos el comercio de 
proximidad comprando nuestros productos en 
mercados locales y en la cooperativa ecológica Gaya.

Las residencias incluyen desayuno y cena  
(menú familiar). La cocina está a disposición  
de cada residente e incluye una cesta de alimentos 
básicos (café, té, arroz, verduras, pasta y fruta).  
En la realización de los menús diarios se tiene  
en consideración las particularidades alimentarias 
(alergias, intolerancias)  de cada participante.   

COMIDAS



· Respeto por la casa y el entorno.
· Actitud colaborativa.
· Durante la estancia, si compartes la experiencia  
  en redes sociales o si acabas formalizando y/o  
  publicando de algún modo tu proyecto agradecemos    
  que nos menciones en tus posts/publicaciones    
  para dar a conocer la propuesta de LaBabuch.
· Compartir el proceso creativo al final  
  de la residencia.

CALENDARIO
Las residencias tienen lugar entre los meses de 
mayo y octubre. Para otras fechas contactad con 
nosotros y valoraremos la viabilidad de la propuesta. 

QUE 
ESPERAMOS
DE LXS
RESIDENTES



Para más información:
lababuch@gmail.com
www.lababuch.com
@lababuch

http://www.lababuch.com 
https://www.instagram.com/lababuch/

